
HAPJES
Om koud te serveren

Glaasje met zalmmousse, tepenade & wakame
Glaasje met gerookte forel, dille & limoen
Glaasje met pittige tonijn & taboule
Glaasje broccolimousse & crumble van gandaham
Glaasje feestpastei & ajuin confijt
Glaasje beenhammousse & crumble van serranoham
Glaasje carpaccio Duroc, kappertjes & parmezaan
Glaasje tomaat mozzarella (veggie)

Om warm te serveren

Mini worstebroodje 6st
Mini videe 6st
Mini pizza 6st
Mini kaasballetjes 9st
Mini tapas kroketjes 6st

VOORGERECHTEN
Om koud te serveren

Cocktail van verse noordzee zalm
Cocktail van krab & surimi
Cocktial van gegrilde kipfilet
Carpaccio van rund met rucola en parmezaan
Vitello tonato van kalfsgebraad
Steak tartaar black pepper Ateljee 94

Om warm te serveren

Kaaskroketjes met een frisse salade
Garnaalkroketjes met een frisse salade
Vis bouché
Visserspotje om te gratineren
Scampi’s in chiliroomsaus 5 stuks & linguini
Quiche met wintergroentjes

VEGGIEGERECHTEN

Aubergine parmegiana

SOEPEN

Tomatenroomsoep met balletjes
Aspergeroomsoep
Soepje van zoete puntpaprika
Kippen crèmesoep
Soepje van bospaddenstoelen 
Witloofsoep crèmesoep 
Kreeftensoep

WARME GROENTEN

Worteltjes & erwten
Duo van worteltjes
Boontjes met spek
Spruitjes
Witloof gebakken
Mix van feestgroentjes
Gegrilde groenten
Appel chutney met veenbessen
Peertjes met passievrucht

AARDAPPEL GERECHTEN

Ovenaardappeltjes
Bakpatatjes met rozemarijn
Aardappelkroketten
Aardappelgratin
Aardappelmousseline

TAPAS

Tapas buffet
Brood bij tapas

Glutenvrij
Niet glutenvrij
Kan glutenvrij gemaakt worden,
enkel op aanvraag.

OVERZICHT GLUTENVRIJE 
GERECHTEN 2024



VLEESGERECHTEN

Gegrilde kipfilet
Kalkoentournedos
Eendeborstfilet
Varkenshaasje 
Speenbigfilet
Rundstong
Lamsfilet
Hertenkalf filet
Varkenswangetjes van de chef
Wildstoofpotje met beukenzwammetjes
Konijn op grootmoederswijze

VISGERECHTEN

Zalmfilet
Kabeljauw
Zeetongrolletjes
Visgratin
Scampi’s met Napolisais 8 stuks & linguini

SAUZEN
Vlees sauzen
Champignonroom saus
Wild saus
Fijne peper saus
Roze pepersaus
Stroganoff saus
Sinaasappel saus
Tuinkruiden saus
Madeira saus
Porto saus
Graanmosterd saus 
 
Vis sauzen
Smoked paprika saus
Porei room saus
Witte wijnsaus met bieslook
Moestuin saus

DESSERTEN

Chocolademousse van de chef
Vanillemousse met speculoos crunch
Advocaat dessert met Filliers
Panna cotta met mango coulis
Dessert royal met bosvruchten
Tiramisu
Chocoloade moelleux met rode vruchten
Duo glaasjes mini dessertjes
Trio glaasjes mini dessertjes

SFEERTAFELEN

Fondue classic
Fondue vis
Fondue kids
Grill gourmet
Grill stone
Grill tepanyaki
Grill surf & turf
Grill vis
Grill kids

Groentebuffet classic
Groentebuffet deluxe
Roerbakgroente sfeertafelen
Groentebuffet NOGLUT
Roerbakgroenten NOGLUT

Kruidenboter Ateljee 94 
Grillboter Ateljee 94

WINTERBARBECUE

Classic barbecue
Luxe barbecue

PASTA BUFFET

Lasagne van het huis
Tagliatelle met scampi’s chiliroom saus
Tagliatelle met kipfilet chiliroom saus
Penne arrabiata
Pinne met kip & tomaat mascarpone saus
Fusili carbonara
Macaroni met beenham en kaassaus
Spaghetti bologniase
Farfalle met boschampignons, groentjes en kruidensaus
Panzotti ricotta, spinazie met tomaat-basilicum saus

KOUD BUFFET & KAAS

Feest buffet / bord
Luxe feest buffet / bord
Kabouter buffet
Knabbel buffet
Kaas assortiment
Kaas met fijnkost
Kaas met pate


